PREKYBOS CENTRAI, PARDUOTUVES

Ukio subjektai, norintys tvarkyti maistg prekybos
centruose, parduotuvése, turi turéti maisto tvarkymo
subjekto patvirtinimo pazyméjimg. Daugiau informacijos
apie maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pazymeéjimo
& iSdavimo tvarkg galima rasti ¢ia.

1 Maisto tvarkymo patalpos turi biiti suprojektuotos,
pilnai jrengtos, Svarios, suremontuotos, geros bukleés.

BENDRIEJI REIKALAVIMAI PATALPOMS

» Maisto patalpy planas, dizainas, dydis, vieta turi atitikti geros higienos praktikai butinas salygas,
taip pat saugoti nuo maisto uzter§imo jo ruosimo, tvarkymo ir perdirbimo metu.

» Patalpy sieny, grindy, luby, langy, dury danga turi bati lengvai plaunama (pavirSius lygus,
dazytas, gali buti iSklota plyteliy danga) nelaidi, nesugerianti neSvarumy, jei reikalinga, turi bati
dezinfekuojama. Languose (jei atidaromi j laukg) turi buti jtaisyti nuo vabzdziy saugantys
tinkleliai, kurie buty lengvai iSvalomi.

» Maisto tvarkymo jmonéje turi buti pakankamai jrengta Saldymo jrenginiy ir/ar patalpy (Saldymo
vitrinos, Saldymo kameros), kuriose kontroliuojamas temperatiiros réZimas.

» Turi buti pakankama tinkama nattirali ir mechaniné ventiliacija, pakankamas nattralus ir (ar)
dirbtinas apsvietimas.

» Turi buti tiekiamas geriamas Saltas/karStas vanduo, tinkamai jrengta kanalizacija, kad bty
1Svengta rizikos tarSos.

» Turi biiti pakankamas skaicius plautuviy, nuskalaujamy tualety.

PREKYBOS ZONA (SALE) IR (AR) VIETA

» Skirtingy rusiy maistas Saldymo vitrinoje ar prekybos saléje (Zalia mésa, zuvis, vaisiai, darzoveés,
duonos gaminiai, pieno produktai ir kt), ne maisto prekés, gyviiny maistas, specialios paskirties
produktai turi biiti laikomi patikimai atskirti.

P Prekybos sal¢je turi biiti pakankamas kiekis Saldymo jrenginiy (Saldymo vitriny, Saldytuvy), kad
buty uztikrintos (jei reikalinga ) gamintojo nurodytos maisto produkty laikymo salygos.
Kiekviename Saldymo jrengyje turi biiti termometras, 0 Saldymo jrenginiai sunumeruoti.

» Nepakuota Sviezia mésa, pauksStiena, Zuvis, bei gatavi maisto produktai, skirti vartoti be plovimo
ar Siluminio apdorojimo, gali biiti lieCiami tik tam skirtais jrankiais miivint apsaugines pirstines.
Naudojamas inventorius (peiliai, pjaustymo lentelés, samciai ir kt) turi bati paZenklinti ir naudojami
tik pagal paskirt;.

» Irengtas pakankamas kiekis plautuviy, prie kuriy turi biiti pakabintos ranky plovimo, sausinimo ir
dezinfekcijos priemonés, po plautuve — Siuksliadézé. Prie plautuviy turi buti iSkabinami pieSiniai,
apraSymai ar schemos, kaip teisingai plauti ir dezinfekuoti rankas.

» Turi buti jrengtos matomoje vietoje kontrolinés svarstykleés.

PAGALBINES PATALPOS

Maisty produkty priémimo patalpa arba vieta

P [rengta patalpa arba vieta maisto produkty priémimui, skirta jsitikinti kad, maisto produktai
atitinka saugos, kokybés reikalavimus bei turi reikalingus lydimuosius dokumentus. Turi biiti
kontrolinés svarstyklés svoriy kontrolei; Siuksliadéze.


http://vmvt.lt/lt/top/viesosios.paslaugos/isduodami.dokumentai/maisto.tvarkymo.subjekto.patvirtinimo.pazymejimas/

Sandéliavimo patalpos

» Sandéliavimo patalpose skirtingy riiSiy maistui jrengtos atskiros patalpos arba veiksmingal
atskirtos sandéliavimo vietos, Kur reikalinga, palaikoma atitinkama temperatira (jrengtos Saldymo
kameros). Visos sandéliavimo patalpos (vietos), Saldymo jrenginiai — sunumeruoti.

» Maisto produktai dedami ant padékly j rietuves arba ant lentyny. Rietuvés atitrauktos nuo sieny.

Patalpos darbuotojams

» Persirengimo patalpoje arba vietoje turi buti riby spintelés: viena spintelé — asmeniniams
rubams, Kita — darbo rubams.

» Personalui turi buti jrengtas valgomasis arba vieta papietauti.

» Turi biiti jrengtas pakankamas kiekis nuskalaujamy tualety.

» Pagalbinése patalpose turi buti jrengtas pakankamas kiekis plautuviy, prie kuriy turi bati
pakabintos ranky plovimo, sausinimo ir dezinfekcijos priemonés, po plautuve — Siuksliadézé. Prie
plautuviy turi biiti iSkabinami pieSiniai, apraSymai ar schemos, kaip teisingai plauti ir dezinfekuoti
rankas.

VALYMAS PLOVIMAS DEZINFEKAVIMAS

» Maisto tvarkymo jmonéje valymo, plovimo, dezinfekavimo medziagos naudojamos pagal paskirtj
gamintojo nurodytomis sglygomis. Maistg lieCiantiems pavirSiams valyti ir dezinfekcijai naudojami
plovikliai ir Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka jteisinti biocidai.

» Plovikliams, detergentams ir kitoms valymo medziagoms laikyti turi biiti numatyta atskira
vieta/spintelé, kad buty iSvengta maisto produkty uzter§imo.

» Valymo inventorius (Sepeciai, kibirai ir kt) turi biiti pazenklintas ir laikomas atskiroje jiems
skirtoje vietoje, kad neuzterSty maisto produkty ir jrangos.

» Kiekvienoje maisto tvarkymo patalpoje (ar kitoje patogioje vietoje) turi biti iSkabintas jmon¢je
parengtas patalpos ir jrangos tvarkymo planas.

» Tualety valymui turi biiti naudojamas atskiras pazenklintas inventorius, kuris jprastai laikomas
tualeto patalpose.

REIKALAVIMAI PERSONALUI

» Darbuotojai turi pasitikrinti sveikata Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka pries
pradédami dirbti maisto jmonéje ir nustatytu daznumu tikrintis periodiskai.

» Darbuotojai turi turéti galiojantj privaloma higienos ziniy pazyméjima, dévéti Svarius darbo
drabuZius.

ATLIEKU IR TECHNINIU MEDZIAGU TVARKYMAS

» Imonéje susidariusios maisto ir ne maisto atlieckos surenkamos j specialig targ (plastikines dézes
su danggiais, t.y. konteinerius).

» Salutiniai gyviininiai produktai saugojami atskirai, i§laikant reikalingus temperatiirinius rézimus,
pazenklintose talpyklose. Salutinius gyviininius produktus i3 prekybos jmoniy surenka tik subjektai,
turintys veterinarinj patvirtinimg tai veiklai.



