KIOSKAI (LAIKINI STATINIALI)

Ukio subjektai, norintys prekiauti maisto produktais kioskuose, turi
turéti maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pazyméjimg. Daugiau
informacijos apie maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pazyméjimo
iSdavimo tvarka galima rasti ¢ia.

Maisto tvarkymo patalpos turi biti suprojektuotos, pilnai jrengtos,
Svarios, suremontuotos, geros bukleés.

Kiosko vieta turi baiti suderinta su jo vietos savivaldybe.

BENDRIEJI REIKALAVIMAI KIOSKAMS

*Kiosky patalpos planas, dizainas, dydis, vieta turi atitikti geros higienos praktikai bitinas sglygas,
taip pat saugoti nuo maisto uZter§imo jo ruosimo, tvarkymo ir perdirbimo metu.

*Kiosky sieny, grindy, luby, langy, dury danga turi biiti lengvai plaunama (pavirsius lygus, dazytas,
gali buti iSklota plyteliy danga), nelaidi, nesugerianti neSvarumy, jei reikalinga, turi biiti
dezinfekuojama. Languose (jei atidaromi j laukg) turi biti jtaisyti nuo vabzdziy saugantys tinkleliali,
kurie biity lengvai i$valomi.

*Kioskuose turi buti pakankamas kiekis Saldymo jrenginiy (Saldymo vitrinos, $aldymo kameros,
Saldikliai), jei prekiaujama greit gendanciais produktais, Saldymo jrenginiuose kontroliuojamas
temperatiiros rézimas. Turi biiti kontroliniai termometrai ir maziausiai vienas termometras su
galiojancia metrologine patikra.

*Turi buti pakankama tinkama natdrali ir (ar) mechaniné ventiliacija, pakankamas natdralus ir (ar)
dirbtinas ap$vietimas.

*Turi buti tiekiamas geriamas S$altas/kar§tas vanduo, tinkamai jrengta kanalizacija, kad bty
1Svengta rizikos tarSos. Jei prekiaujama fasuotais negreit gendanciais maisto produktais, gali biiti
jrengtas vietinis vandens tiekimas (didelés talpos vandens, pvz., ,,Zalia giria“ (20 ltr.) ir jrengta
vietiné (sandariai uzdengta) panaudoto vandens surinkimo talpa.

*Turi buti pakankamas skaic¢ius plautuviy (maziausiai 2, viena — inventoriui plauti, kita — rankoms).
Prie plautuviy turi buiti pakabintos ranky plovimo, sausinimo ir dezinfekcijos priemonés, po
plautuve — Siuksliadézé. Prie plautuviy turi bati iSkabinami pieSiniai, apras§ymai ar schemos, kaip
teisingai plauti ir dezinfekuoti rankas.

*Skirtingy rsiy maistas Saldymo vitrinoje ar prekybos vietoje (zalia mésa, Zuvis, vaisiai, darZoves,
duonos gaminiai, pieno produktai ir kt), ne maisto prekés, gyviiny maistas, specialios paskirties
produktai turi buti laikomi atskirti.

*Nepakuota Sviezia mésa, paukstiena, zZuvis, bei gatavi maisto produktai, skirti vartoti be plovimo
ar Siluminio apdorojimo, gali buti lieCiami tik tam skirtais jrankiais mivint apsauginémis
pirStinémis. Naudojamas inventorius (peiliai, pjaustymo lentelés, Samciai ir kt) turi biiti pazenklinti
ir naudojami tik pagal paskirtj.

*Maisty produkty priémimo vieta gali buti ta pati prekybos vieta ar atskirai jrengta (priklauso nuo
kiosko dydzio).

*Sandéliavimo vietos: maisto produktai gali bati laikomi ir prekybos vietose. Maisto produktai
laikomi ant padékly arba lentynose atskirti, jei reikalinga. palaikoma atitinkama temperatiira,
Saldymo jrenginiai (Saldytuvai, Saldikliai) — sunumeruoti.

*Persirengimo vietoje turi buti riby spintelés: viena spintelé — asmeniniams rubams, kita — darbo
rubams (gali biiti viena spintelé su pertvara).

*Valymo, plovimo, dezinfekavimo medZziagos naudojamos pagal paskirt] gamintojo nurodytomis
sglygomis. Maistg lieiantiems pavirSiams valyti ir jy dezinfekcijai naudojami plovikliai ir
Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka jteisinti biocidai.


http://vmvt.lt/lt/top/viesosios.paslaugos/isduodami.dokumentai/maisto.tvarkymo.subjekto.patvirtinimo.pazymejimas/

*Plovikliams, detergentams ir kitoms valymo medziagoms laikyti turi biiti numatyta atskira
vieta/spintelé, kad biity iSvengta maisto produkty uztersSimo.

*Valymo inventorius (Sepeciai, kibirai ir kt) turi bati paZzenklintas ir laikomas atskiroje jiems
skirtoje vietoje, kad neuzterSty maisto produkty ir jrangos.

*Darbuotojai turi pasitikrinti sveikatg Sveikatos apsaugoS ministerijos nustatyta tvarka prie$
pradédami dirbti maisto jmonéje ir nustatytu daznumu tikrintis periodiskai.

*Darbuotojai turi turéti galiojant] privalomg higienos ziniy pazyméjimg, déveti Svarius darbo
drabuzius.

*Imon¢je susidariusios maisto ir ne maisto atliekos surenkamos j specialig targ (plastikines dézes su
danggiais, t.y. konteinerius).

*Jeigu prekyboje susidaro Salutiniy gyvininiy produkty atlieky, tada Salutiniai gyviininiai produktai
saugojami atskirai, iSlaikant reikalingus temperatiirinius rézimus, pazenklintose talpyklose.
Salutinius gyvininius produktus i§ prekybos jmoniy surenka tik subjektai, turintys veterinarinj
patvirtinimg tai veiklai.

*Turi buti sudaryta sutartis su artimiausia jmone, kuri turi tualetg, kad darbuotojai juo galéty
naudotis.



