PATS AUGINU,
PATS PARDUODU

KA REIKIA ZINOTI
SMULKIESIEMS UKININKAMS
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IR GAMINTOJAMS, NORINTIEMS
PARDUOTI SAVO PRODUKCIJA?




PRODUKTAI, KURIUOS

PARDUODANT MAZAIS KIEKIAIS
TAIKOMI SUPAPRASTINTI
REIKALAVIMAI

« uZzaugintos kyje ir i$ nataralios aplinkos surinktos sraigés;

- Sviezia mésa (jeigu iSpjaustoma ne daugiau kaip 3 t per
savaite);

« paukstiena ir triusiena (leidziama paskersti ne daugiau kaip

150 gyvuny per savaite);

ne daugiau kaip 500 kg gaminiy ir ne daugiau kaip 200 kg

pusgaminiy);

laukiniai ir Gkiuose auginami medZiojamieji gyvinai (per

vieng medzioklés sezong laukiniy kanopiniy ir kity maistui

sumedzioty sausumos zinduoliy skaicius negali virsyti 50

vnt., o laukiniy pauksciy ir kiskiniy — 250 vnt.);

pienas ir jo produktai (parduodant arba perdirbant iki vieno

takst. litry per dieng);

natdraliai gamtoje sugautos ar Gkiuose uzaugintos zuvys ir

jy produktai (kai sugaunama, perdirbama ir parduodama ne

daugiau kaip 150 kg per dieng);

kiausiniai (i$ Gkio, kuriame laikoma ne daugiau kaip 50 visty);

medus (laikant iki 50 aviliy).




KUR GALIMA PARDUOTI NEDIDELIAIS KIEKIAIS
UZAUGINTUS PRODUKTUS?

Jie realizuojami vietinéje rinkoje, t. y. Lietuvos teritorijoje:

- tiesiai is akio;

« turguje;

« pristatomi parduotuvéms ar vie$ojo maitinimo jmonéms.

SUPAPRASTINTI REIKALAVIMAI
MESOS, ZUVY, PIENO GAMINIY

IR PUSGAMINIY PATALPOMS
BEI GAMYBAI

« gamybos patalpose gali nebati duso ir tualeto, jeigu jie yra
jrengti 3alia esanciuose pastatuose;

« patalpoms tinka medinés durys ir langai, jeigu jy pavirsius
padengtas lengvai plaunama ir dezinfekuojama danga
(dazais);

+ meésos, Zuvy, pieno Zaliavai laikyti nebatina jrengti atski-
ros patalpos, tam pakanka Saldytuvy, kuriuose palaikoma
tinkama temperatura;

+ meésos Zaliava galima laikyti ir sidyti 3aldytuve, esanCiame
mésos iSpjaustymo patalpoje, kurioje gali bati ir priesko-
niams, maisto priedams, kitoms Zaliavoms skirtos spintos;

« Zzaliavinio pieno $aldymo jrenginys gali stovéti pieno
produkty gamybos patalpose;

« Zuvy Zaliava galima laikyti 3aldytuve, esan¢iame Zuvy
iSpjaustymo patalpoje, kurioje taip pat gali bati priesko-
niams, maisto priedams, kitoms Zaliavoms skirtos spintos, ¢ia
Zuvys gali butis sudomos ar jtrinamos prieskoniais;



- rakyklas galima jrengti lauke, taciau pervezimo metu svarbu
apsaugoti mésos, Zuvy ar pieno produktus nuo uztersimo ir
atmosferos poveikio;

- supakuotos Zaliavos gali bati atvezamos ir pagaminti supa-
kuoti produktai iSveZzami per tas pacias duris;

« nereikia atskiry patalpy Salutiniams gyvininiams produk-
tams (SGP) laikyti — uztenka turéti pazyméta uzdaroma
konteinerj;

« nereikia atskiry patalpy pagamintiems, supakuotiems ir
nesupakuotiems produktams saugoti.

MAZUOSE GYVULIY UKIUOSE IR JY SKERDIMO

CECHUOSE NEBUTINA TURETI:

« specialiy aptvary gyvuliams laikyti prie$ skerdima;

« atskiry aptvary sergantiems gyvuliams prie$ skerdima
atskirti;

« atskiro Saldytuvo sulaikytoms skerdenoms, dél kuriy tinka-
mumo maistui turi bati atliktas atskiras vertinimas;

- patalpy subproduktams tvarkyti, i¥pjaustyti, SGP saugoti;




SVARBIAUSIA -
HIGIENA IR

SVARA!

PRIVALOMI HIGIENOS,
SAUGOS, ATSEKAMUMO
REIKALAVIMAI

« grindys, sienos, lubos — lengvai valomos ir dezinfekuojamos;

« su maistu besilie¢iantys pavirsiai turi bati lygus, daznai plau-
nami ir dezinfekuojami;

« patalpose svarbu uztikrinti kenkéjy (grauziky ir vabzdziy)
kontrole;

- bdtina jrengti tinkama ventiliacija ir ap3vietimg;

« kriauklés su karstu ir Saltu geriamuoju vandeniu, medziagos
rankoms plauti, dZiovinimo bei higienos priemonés turi buti
lengvai pasiekiamos;

« zaliavos turi bati lengvai atsekamos — pazenklintos ir su
jsigijimo dokumentais, be to, bitina tvarkyti jy apskaita;

- ant fasuoto produkto batina Zenklinimo etiketé, kurioje
reikia nurodyti gamintojo pavadinima, adresa, sudedamasias
dalis, laikymo salygas, tinkamumo vartoti termina.




NORITE ISIRENGTI

NEDIDEL] CECHA,

PARDUOTI PATIES UZAUGINTUS
PRODUKTUS?

+ savo gyvenamosios vietos teritorinei VMVT pateikite
prasyma;

« teritorinés VMVT inspektoriy klauskite, kaip lengviau ir
greiciau jsirengti reikalavimus atitinkancias patalpas;

« daugiau informacijos rasite www.vmvt.lt;

- aktualijas sekite www.facebook.com/pages/Valstybiné-
maisto-ir-veterinarijos-tarnyba.
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